
 

 

COSTER DE L’ALZINA 

Tinto 
91 points in Peñin'23 

El vino El Coster de l'Alzina 2017 es una edición limitada 
de Celler Aixalà i Alcait, elaborada exclusivamente a partir 
de cariñena vieja (100%) procedente de cepas 
profundamente enraizadas en los suelos de llicorella del 
Priorat. Se produjeron menos de 1.000 botellas, lo que lo 
convierte en una joya enológica para los amantes de vinos 
singulares. 

La fermentación se llevó a cabo en un depósito de acero 
inoxidable de 1.000 litros, seguida de una crianza de 12 
meses en barricas de roble francés, con capacidades de 
500 y 300 litros y grano medio, que respetan el carácter 
varietal y mineral del vino. 

La cariñena vieja aporta notas intensas de pizarra 
(llicorella) y un equilibrio notable en boca, combinando 
concentración, frescura y estructura. 

Puntuado con 91 puntos en la Guía Peñín 2023, este vino 
está disponible en dos añadas: cosecha 2017 Y cosecha 
2018. 

 


