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BODEGAS

NATURALEZA SALVAJE
BLANCO

Tipo: Vino blanco tipo orange con crianza en
anfora

Bodega: Azul y Garanza

Origen: D.O. Navarra (Espafa)

Volumen: 750 ml

Agricultura: Ecologica, minima intervencion
Variedades: 100% Garnacha Blanca
Elaboracion: 5 dias en contacto con la piel
durante la fermentacion, crianza de 6 meses en
anfora

Naturaleza Salvaje Blanco es un vino blanco
tipo orange elaborado por Azul y Garanza a partir
de 100% Garnacha Blanca, cultivada en vifiedos
ecologicos en la regiéon del Desierto de las
: Bardenas Reales, Navarra. Este vino se elabora
i% Ve con minima intervencion tecnoldgica y productos
Ty I quimicos, permaneciendo 5 dias en contacto con
NS ““::ia N‘;\}Y\“E la piel dur:fmte la ferme'entacic'm y pasando luego 6
TN meses en anforas. El cllma seco, los suelos pobres
20\ y el gran contraste térmico entre el dia y la noche
\ favorecen uvas de alta concentraciéon y equilibrio
perfecto.
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En nariz, se perciben aromas de hinojo y hierbas
mediterraneas, con un marcado toque a
melocotdn al abrirse. En boca, es limpio, con
buena acidez y un final sabroso. Un vino con
cuerpo de tinto, fresco y sorprendente que no
dejara indiferente a nadie.
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