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LEORIN

Denominacion de Origen: Navarra
Clase de vino: Tinto de autor
Variedad: 100% Garnacha
Produccion limitada: 1.000 botellas

Vinedo:

La Vina de Leorin es un vifiedo singular de Garnacha
plantado en 1968, cultivado en vaso y en secano bajo
un régimen ecologico. El trabajo se realiza de forma
tradicional con ayuda de caballo. Situado en una
terraza orientada al suroeste, a 600 metros de altitud,
presenta una densidad de plantacién de 2.700 cepas
por hectarea.

Su orientacion sur aporta a este vifiedo caracteristicas
mas mediterraneas, diferenciandolo de otras vifias
como las de San Martin y Aranbeltza.

Elaboracion:

La vendimia se realiza de forma manual en cajas
perforadas de 15 kg, con una cuidadosa seleccion en la
entrada de bodega.

La uva se trabaja entera y pisada en una tina abierta de
madera de 2.000 litros. La fermentacion alcohdlica es
espontanea, con control de temperatura.

La maceracion dura 15 dias, con uno o dos remontados
diarios, seguida de una fermentacién malolactica
espontanea.

El vino se cria durante 18 meses en barricas
seminuevas de roble francés, de 500 y 225 litros.

LEORIN

Endlogo: Jean Francois Hébrard

Nota de cata:

Un vino de gran complejidad aromatica que evoca
todos los aromas del monte. En boca se muestra
delicado, pero con un caracter profundo y definido.




