BODEGA
MENDIKO

ALKIMIA

100% Garnacha

Tipo: Vino blanco a partir de uvas tintas.
Bodega: Mendiko

Origen: Aibar/QOibar (Navarra, Espaia)
Volumen: 750 ml

Alcohol: 13,5% vol

Agricultura: Ecoldgica

ALKIMIA es un vino blanco singular elaborado
integramente con garnacha tinta de cepas
centenarias, vendimiadas a mano durante la
cosecha 2024.

A pesar de tratarse de uvas tintas, el vino se
obtiene sin maceracion con los hollejos, logrando
asi un blanco puro y expresivo.

El mosto se escurre directamente en prensa
hidraulica, se desfanga cuidadosamente y
fermenta con levaduras externas a baja
temperatura (18 °C) para preservar su frescura y
tipicidad.

Posteriormente, se somete a un leve tratamiento
con carbén para afinar su color, seguido de
clarificacion, estabilizacion durante los frios
meses de diciembre y enero, y finalmente,
filtrado y embotellado.

Con 13,5% vol, ALKIMIA es un vino técnico y
delicado, que combina tradicion artesanal y
precision enoldgica para ofrecer una
interpretacion distinta de la garnacha.



